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Alle Preise verstehen s ich inkl .  der  aktuel len USt .



h e r z l I c h  w I l l k o m m e n

l I e b e  g ä s t e ,

w I r  f r e u e n  u n s ,  s I e  I m  r e s t a u r a n t  
b e I  l u I s a  b e g r ü ß e n  z u  d ü r f e n !

l a s s e n  s I e  s I c h  v o n  u n s e r e r  
s p e I s e k a r t e  I n s p I r I e r e n

u n d  g e n I e ß e n  s I e  u n s e r e  m I t  l I e b e  
z u b e r e I t e t e n

s p e I s e n .

w I r  w ü n s c h e n  I h n e n  e I n e n  g u t e n  
a p p e t I t !

I h r e  l u I s a  &  d a s  r e s t a u r a n t - t e a m



v o r s p e i s e n
f r a n z ö s I s c h e  z w I e b e l s u p p e

m I t  k ä s e b a g u e t t e  9 , 9 0 €  

b r u s c h e t t a  k l a s s I s c h  3  s t k .  6 , 9 0 €

b r u s c h e t t a  k l a s s I s c h  5  s t k .  9 , 9 0 €

c a e s a r  s a l a t  1 2 , 9 0 €

I t a l I e n I s c h e r  s a l a t  1 6 , 9 0 €

RÖMERSALAT, KIRSCHTOMATEN, 
PARMESAN, CROUTONS,

CAESAR DRESSING

SCHINKEN, KÄSE,  TOMATEN, EI ,  GURKE,  
KAROTTEN UND JOGHURTSOßE

s a l at e

ZU DEN SALATEN WÄHLBAR:

HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN +7,90€
GARNELEN +9,90€

RINDERSTREIFEN +9,90€
SCHAFSKÄSE +3,80€
THUNFISCH +3,80€



s c h n i t z e l

 o r i g i n a l  
w I e n e r  s c h n I t z e l  2 6 , 9 0 €

KALBFLEISCH, PREISELBEEREN, ZITRONE

ZU DEN SCHNITZELN WÄHLBAR:

PORTION PILZRAHMSAUCE 3,90€
PORTION PFEFFERSAUCE 3,90€

PORTION ARRABIATASAUCE (schar f )  3 ,90€

INKL. BRATKARTOFFELN UND GURKENSALAT

s c h n I t z e l  
„ w I e n e r  a r t “  1 9 , 9 0 €

SCHWEINEFLEISCH, PREISELBEEREN, 
ZITRONE

a l p e n s c h n I t z e l  2 2 , 9 0 €

SCHWEINEFLEISCH, GEBRATENE PILZE,  
MIT KÄSE ÜBERBACKEN



v e g a n  &  
v e g e ta r i s c h

t h a I - c u r r y  1 5 , 9 0 €
MIT KOKOSREIS 

r I s o t t o  s t e I n p I l z e  2 1 , 9 0 €

r I s o t t o  m e e r e s f r ü c h t e  2 3 , 9 0 €

r I s o t t o  g o r g o n z o l a  m I t
r o t e  b e e t e  c a r p a c c I o  2 2 , 9 0  

s u r f  &  t u r f
l a c h s f I l e t  2 6 , 9 0 €  

MIT MEDITERRANEM GEMÜSE UND ROSMARINKARTOFFELN

d o r a d e n f I l e t  2 4 , 9 0 €
MIT MEDITERRANEM GEMÜSE UND RÖSTI

r u m p s t e a k  2 5 0  g  /  3 4 , 9 0 €
MIT MEDITERRANEM GEMÜSE UND ROSMARINKARTOFFELN 



m a r g h e r I t a  3 0  c m  /  9 , 9 0 €

p i z z a

BEILAGE JE +1,50€

PEPERONIWURST,  SALAMI,  SCHINKEN, PILZE,  PAPRIKA,
OLIVEN, ROTE ZWIEBELN, ANANAS, KAPERN, KNOBLAUCH,
STRAUCHTOMATEN, FRISCHER BASILIKUM, SCHAFSKÄSE,

SCHARFE PEPERONI ODER JALAPENOS

m a r g h e r I t a  2 2  c m  /  7 , 9 0 €

BEILAGE JE +3,50€

RUCOLA, PARMESAN, BÜFFELMOZZARELLA, ANTIPASTI ,
KIRSCHTOMATEN, PARMASCHINKEN, THUNFISCH,

SARDELEN ODER LACHS

BEILAGE JE +9,90€

GARNELEN ODER SAUTIERTE MEERESFRÜCHTE IN OLIVENÖL,
KNOBLAUCH, KIRSCHTOMATEN UND SCHALOTTEN



pa s ta

n a p o l I  1 0 , 9 0 €
NUDELN MIT TOMATENSAUCE

b o l o g n e s e  1 5 , 9 0 €
NUDELN MIT HACKFLEISCHSAUCE

f u s I l l I  a l  t a r t u f o  2 3 , 9 0 €
MIT VENUSMUSCHELN, GARNELEN

UND TRÜFELBUTTER 

s p a g h e t t I  m e e r e s f r ü c h t e  2 1 , 9 0 €
MIT PARMESAN

t a g l I a t e l l e  c o n  p o l l o  1 9 , 9 0 €
MIT HÄHNCHENBRUSTFILET,  

COCKTAILTOMATEN,
ZUCCHINI ,  OLIVENÖL UND PARMESAN

g n o c c h I  c a p r e s e  1 5 , 9 0 €
MIT TOMATENSAUCE, 
BÜFFELMOZZARELLA

UND PARMESAN 



b u r g e r

b a l k a n  v e g g I e  b u r g e r  1 9 , 9 0 €
HAUSGEMACHTES 

KARTOFFEL-BRIOCHE-BRÖTCHEN, PANIERTER
SCHAFSKÄSE,  GRILLGEMÜSE,  RUCOLA, 

TOMATEN, PESTO

c a e s a r  b u r g e r  2 0 , 9 0 €

HAUSGEMACHTES 
KARTOFFEL-BRIOCHE-BRÖTCHEN,

HÄHNCHENBRUST,  RÖMERSALAT,  PARMESAN, 
KIRSCHTOMATEN,

CAESAR SAUCE

l a c h s  b u r g e r  2 1 , 9 0 €

HAUSGEMACHTES 
KARTOFFEL-BRIOCHE-BRÖTCHEN, 

LACHS,
RUCOLA, AVOCADO-CREME, SALSA

b b q  b u r g e r  2 0 , 9 0 €

MIT TOMATENSAUCE, HAUSGEMACHTEM 
KARTOFFEL-BRIOCHE-BRÖTCHEN, RINDFLEISCH,

BBQ-SAUCE, TOMATEN, GURKEN, SALAT,  
GESCHMORTEN ZWIEBELN

UND PARMESAN 

INKL. POMMES



k I n d e r k a rt e
h a u s g e m a c h t e  c h I c k e n  

n u g g e t s  m i t  p o m m e s  1 4 , 9 0 €

s c h n I t z e l  „ w I e n e r  a r t “  
m i t  p o m m e s  1 4 , 9 0 €

n u d e l n  m I t  t o m a t e n s a u c e  8 , 9 0 €

n u d e l n  m I t  h a c k f l e I s c h s a u c e  1 1 , 9 0 €

a p f e l k ü c h l e I n  m i t  
v a n i l l e s a u c e  1 0 , 9 0 €

k u g e l  e I s  2 , 9 0 €

d e s s e rt

k u g e l  s o r b e t  2 , 9 0 €

m a n d e l p a r f a I t  1 4 , 9 0 €



k a lt e  g e t r ä n k e  
s o f t g e t r ä n k e  0 , 3 3  l  /  3 , 5 0 €

COCA COLA, COLA ZERO, SPRITE,  FANTA, MEZZO MIX,
VIO SCHORLE:  APFEL ODER JOHANNISBEERE

s c h w e p p e s  0 , 2  l  /  3 , 2 0 €

BITTER LEMON, TONIC,  GINGER ALE

s ä f t e  ( a u c h  a l s  s c h o r l e )  
0 , 2  l  /  2 , 9 0 €  0 , 4  l  /  4 , 2 0 €

MARACUJA,  BANANE, KIRSCH, APFEL,  GRAPEFRUIT,  
KIBA,  CASSIS,  GOLFER

w a s s e r  0 , 2 5  l  /  2 , 8 0 €    
w a s s e r  0 , 7 5  l  /  6 , 9 0 €

SPRUDEL,  MEDIUM, STILL



b I e r  u n d  
a p f e lw e I n

b I e r  v o m  f a s s  0 , 3  l  /  3 , 5 0 €    
b I e r  v o m  f a s s  0 , 5  l  /  5 , 1 0 €

LICHER PILS,  BENEDIKTINER HELL ODER WEIZEN

b I e r  a u s  d e r  f l a s c h e  0 , 3 3  l  /  3 , 5 0 €

ISO GRAPEFRUIT,  ISOTONISCH ALKOHOLFREI ,  L ICHER 
NATURRADLER, NATURRADLER ALKOHOLFREI  ODER 

MALZBIER 

b e n e d I k t I n e r  d u n k e l   0 , 5  l  /  5 , 1 0 €

b e n e d I k t I n e r  a l k o h o l f r e I   
0 , 5  l  /  5 , 1 0

a p f e l w e I n  0 , 2 5  l  /  3 , 1 0 €
a p f e l w e I n  0 , 5  l  /  4 , 9 0 €



s p i r i t u o s e n  

w e I n b e r g p f I r s I c h  4 , 5 0 €

h I m b e e r g e I s t  4 , 5 0 €

h a s e l n u s s  4 , 5 0 €

m I r a b e l l e n b r a n d  4 , 5 0 €

w I l d o r a n g e  4 , 5 0 €

l I m o n c e l l o  4 , 5 0 €

w I l l I a m s  4 , 5 0 €

e r d b e e r - c h I l I  4 , 5 0 €

r a m a z z o t t I  4 , 5 0 €

m I s p e l c h e n  4 , 5 0  €



 w a r m e  g e t r ä n k e

e s p r e s s o  2 , 9 0 €

e s p r e s o  m a c c h I a t o  2 , 9 0 €

d o p p e l t e r  e s p r e s s o  4 , 9 0 €

k a f f e e  c r e m a  3 , 2 0 €

p o t t  k a f f e e  4 , 5 0 €

c a p p u c c I n o  3 , 5 0 €

l a t t e  m a c c h I a t t o  4 , 3 0 €

m I l c h k a f f e e  4 , 3 0 €

h e I ß e  s c h o k o l a d e  4 , 3 0 €

k ä n n c h e n  t e e  4 , 9 0 €

h e I ß e  m I l c h  2 , 5 0 €

h e I ß e  z I t r o n e  2 , 9 0 €



w e I n e  w e I s s  
( t r o c k e n )

w e i s s b u r g u n d e r  7 , 9 0 €

Jugendl ich fr isch,  fe in und vi tal :  Der Rheinhessen-Weissburgunder ist  
e in typisch le ichter,  zar t  f rucht iger  und in hel lem Gelb glänzender 

Ver treter  seiner  Sor te .  Seine Aromen er innern an Ananas,  Quit te und 
saft ige Birne,  Hinzu kommen sanfte Noten von Nuss und fr ischen 

Kräutern.  Am Gaumen zeigt  er  e inen schönen mineral ischen Zug,  den 
er  seiner  Herkunft  vom Kalkgestein verdankt .

g r a u b u r g u n d e r  7 , 9 0 €

Der kernige Grauburgunder lebt  von seiner  gelben Frucht ,  ohne seine 
Saft igkeit  und den vol len runden Geschmack außer acht zu lassen.  Im 

Mund wirkt  er  schmelzig und trotzdem struktur ier t .

c h a r d o n n a y  7 , 9 0 €

Unser Chardonnay ist  geprägt von seiner  Frucht und Eleganz.  Der 
Wein wird im großen Holzfass ausgebaut ,  welches bereits  über 10 
Jahre al t  ist  und daher nur  noch dezente Holznoten abgibt .  Im Glas 
schimmer t  er  in  e inem strahlenden,  mit te lkräft igen Gelb.  Die Nase 

betör t  er  mit  wunderbaren Noten von re i fem, gelben Pfirsich,  
vol l f rucht iger  Birne und saft igem Apfel  mit  floralen Anklängen.  Am 

Gaumen ist  er  sehr schön cremig mit  e iner  to l len Chardonnay-Würze.



w e I n e  w e I s s  
( t r o c k e n )

r I e s l I n g  7 , 9 0 €

Die fe ine Mineral i tät  wird mit  E leganz,  fe inen Fruchtaromen und der 
Spr i tz igkeit  e ines Riesl ings vol lendet .

Speiseempfehlung:  Passt  gut  zu leckeren Vorspeisen,  hel lem Fle isch,  
Gemüseger ichten und gutem Käse.

l u g a n a  7 , 9 0 €

Dieser Weißwein wird aus ausgesuchten Trebbiano di  Lugana Trauben 
aus Weingär ten im Süden des Gardasees im Norden I ta l iens 

hergestel l t .  Er  hat  e ine hel le  strohgelbe Farbe.  Sein Bouquet ist  
intensiv und duftet  nach Zitrus und tropischen Früchten mit  b lumigen 

und würzigen Noten.  Der Geschmack ist  f r isch,  weich,  ausgewogen 
und würzig.

Ideal  a ls  Aper i t i f ,  zu Vorspeisen,  Suppen,  Nudelger ichten und Fisch.

w e I n s c h o r l e  6 , 9 0 €



w e I n e  r o t  
( t r o c k e n )

p r I m I t I v o  7 , 9 0 €

Dieser Pr imit ivo schimmer t  dunkelrot  im Glas.
Im Bouquet zeigt  er  intensive Fruchtnoten von Sauerkirsche und 

Cassis.
Im Hintergrund treten le icht  süßl iche Tannine und eine sehr 

harmonisch integr ier te Vani l lenote auf.
E in sehr weicher Rotwein mit  dezenter  Holznote.

s p ä t b u r g u n d e r  7 , 9 0 €

Der Ausbau im deutschen Eichenholzfass ver le iht  d iesem 
Spätburgunder seine rubinrote Farbe und überzeugt gle ichzeit ig durch 
seinen samtigen Geschmack und seine Anmutigkeit .  E in Or tswein mit  

guter  Substanz und kräft igen Aromen.  



a p e r i t i f

h u g o  8 , 9 0 €

h u g o  a l k o h o l f r e I  8 , 9 0 €

a p e r o l  8 , 9 0 €

s a r t I  8 , 9 0 €

l I l l e t  7 , 9 0 €



9-Loch 
Kurzplatz


